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Brindisi di Pasqua 

 

Uovo di quaglia nel suo nido,  

Fiore di crudo,  

Cannolo di grana Padano con baccalà mantecato alla veneziana e pistacchio 

 

Risotto agli asparagi e scampi con gelato alla burrata pugliese 

Ravioli Belvedere di prosciutto cotto e stracciatella su crema di piselli 

 

Capretto al forno**** 

Oppure 

Coscia di Anatra alle prugne 

Oppure 

Salmerino in crosta di nocciole 

 

Semifreddo ai Mirtilli 
Colomba di Pasqua  

 
 

*Disponibile su ordinazione alla prenotazione del tavolo. 

Prezzi Menù di Pasqua minimo 2 menù/tavolo 

Degustazione  Brindisi + Antipasto + primi + 1 Secondo a scelta +Dolci: 

€70,00/ospite con vini abbinati (Acqua, Caffè e Servizio inclusi)  

€65,00/ospite senza vino (Scelta dei vini alla carta) (Acqua, Caffè e Servizio inclusi) 

Questo menù contiene i seguenti allergeni 1,3,4,5,7,8,9,10,11 (vedere tabella) 

Menù 
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Lista allergeni 

1. Cereali contenenti glutine /Cereals containing gluten/ Céréales contenant du gluten 

2. Crostacei e prodotto a base di crostacei /Crustaceans and products based on shellfish / Crustacés et produits 

à base de coquillages 

3. Uova e prodotti a base di Uova/Eggs and by-products/ Oeufs et sous-produits 

4. Pesce e prodotti a base di pesce/Fish and products based on fish/. Poissons et produits à base de poisson 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi/Peanuts and peanut-based products/. Arachides et produits à base 

d'arachides 

6. Soia e prodotti a base di soia/Soy and soy-based products/ Soja et produits à base de soja 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)/Milk and dairy products (lactose included)/ . Lait et produits 

laitiers (lactose inclus) 

8. Frutta a guscio (mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di 

acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile 

(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia 

ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, 

incluso l’alcol etilico di origine agricola. /Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, 

Brazil, pistachios, macadamia nuts or Queensland nuts and their by-products/. Fruits en coque, c'est-à-dire 

amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia ou noix 

du Queensland et leurs sous-produits 

9. Sedano e prodotti a base di sedano/Celery and products based on celery / Céleri et produits à base de céleri 

10. Senape e prodotti a base di senape/Mustard and mustard-based products/ Moutarde et produits à base de 

moutarde 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo/ Sesame seeds and sesame seeds-based products/ 

Graines de sésame et produits à base de graines de sésame 

12. Annitrite solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10mg/kg o 10mg/litro /Sulphur dioxide and sulphites 

in concentrations above 10 mg/kg  

13. Lupini o prodotti a base di lupini/Lupine and lupine-based products/ Lupin et produits à base de lupin 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi/Molluscs and products based on molluscs/ Mollusques et produits à 

base de mollusques 

 

I nostri ospiti sono invitati a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze, saremo lieti di guidarvi 

nella giusta scelta dei piatti. 

 

*In base alla stagionalità e alla reperibilità alcuni prodotti possono essere surgelati. Il pesce è sempre abbattuto a -20°. 

 
Our guests are invited to inform the staff of any allergies or intolerances, we will be happy to guide you in the right 

choice of dishes. 

* Depending on seasonality and availability, some products could be frozen. The fish is always chopped to -20°. 

 

Nos hôtes sont invités à informer le personnel de la salle à manger de toute allergie ou intolérance, 

nous nous ferons un plaisir de vous guider dans le bon choix de plats.  
 


